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Bratapfelsektcocktail
€ 3,50

~Kaminfeuer® - Kombucha und roter Holunderbeersirup mit Rieslingssekt
€ 3,50

Alkoholfreier Fruchtcocktail
€ 2,50
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Rahmsuppe vom Karbis mit Ingwer-Schmand-Croutons

* K K X ¥

Rostbraten vom Allgduer Rind aus dem Ofen, rosa gebraten
auf Kasspdatzle

* K K X X

Dessertteller ,,Apfel’rrong“"eine Variation
von heimischen Apfeln
€ 25,50

. %ﬂ& . /: @%ﬁwﬂﬁé{’/&/mﬂ%ﬂ/ )

Meerrettich-Senf-Carpaccio vom Allgduer Rind
mit geriebenem Bergkdse, Salatgarnitur
und Krduter-Knoblauchbaguettes

* X K X ¥

Kokosmilch-Currycremesuppe
mit in Chili gebratenem Garnelen-Ananasspiel

* X K X ¥

Saiblingsfilet im Limonenrauch gegart,
auf Rote-Bete Nudeln auf Meerrettichschaum

* X K X ¥

Sorbet

* X K X ¥

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
auf Orangensauce, glacierte Karotten
und Kréuterschupfnudeln

* K K X ¥

Quarkrahmeis auf GewUrzorangen
Hausgebdck

€ 44,50



Krauter-Knoblauchbaguettes
€ 250

Schafsk&seterrine im Klrbiskernmantel mit Blattsalaten
in Balsamico
€ 9,80

Meerrettich-Senf-Carpaccio vom Allgduer Rind
mit geriebenem Bergkd&se, Salatgarnitur
und Treberbrot
€ 9,80

Gebratene Garnelen mit Knoblauchfrischkdse,
dazu Salatgarnitur und Krduter-Knoblauchbaguettes
€ 9,80

Rosa gegarte Entenbruststreifen mit Brombeersauce,
dazu Blaftsalate in Orangendressing
€ 9,80

Ouggoen

Kraftbrihe vom Tafelspitz mit Bratknddeln
€ 2.80

Bayerische Festtagssuppe
€ 3.80

Rahmsuppe vom Kurbis mit Ingwer-Schmand-Croutons
€ 3.80

Kokosmilch-Currycremesuppe
mit in Chili gebratenem Garnelen-Ananasspiel
€ 5,50

Gebratenes Zanderfilet in Zitronenbuttersauce,
auf Gemusebett, Basmati-Duftreis
€15,80

Saiblingdfilets im Limonenrauch gegart,
auf Rote-Bete-Nudeln, Meerrettichschaum,
dazu Blattsalate
€ 15,80

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust auf Orangensauce,
dazu in Honig glacierte Karotten und Kréuterschupfnudeln
€17.80

Hirschkalbsfilet in der Nusskruste
auf Wirsinggemuse, mit Preiselbeersauce,
und Kartoffel-Mohnnudeln
€21,00



Bergkdseknddel mit Kréutern Uberbacken

auf Safran-Gemusesauce und Blattspinat
€ 9,00

Hausgemachte Weizenmalz-GemUsekuchle auf Ratatouille,
dazu Basmati-Wildreis
€ 9,00

Allgé&uer Schnitzel im Braumalz-K&semantel mit Bratkartoffeln
und gemischtem Salat
€ 11,20

Schweinerlckensteak ,Jager Art™ mit Schnittlauchkruste
in Champignon-Rahmsauce mit
Spdtzle und gemischtem Salat
€ 11,20

Gekochter Tafelspitz vom heimischen Jungrind in Meerrettichsahnesauce,
mit gebratenem Gemuse und Krduter-Schwenkkartoffeln
€ 11,80

Schweinerltcken ,Hubertus™ in Kréutern gebacken,
mit Bergkd&se-Raucherschinkenfullung,
auf Paprikarahmsauce, dazu Spdtzle und Salat
€13.,80

Schweinefilet mit Treber-Speckkruste
in Bier-Koriandersauce, auf WirsinggemuUse,
dazu Kartoffeltaler
€13,80

Rostbraten vom Allgduer Rind aus dem Ofen, rosa gebraten
auf Kasspdatzle, dazu gemischter Salat
€17.,80

Rinderlende, rosa gebraten, mit Meerrettichkruste,
buntem Paprika-ZucchinigemuUse und Schupfnudeln
€17.80

’ , 23
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Hirschbraten in Wachholderrahmsauce
mit Preiselbeeren, Spdtzle und Blaukraut

€13.80 A ﬁeﬁvanaev-

“ Tandgasthof Hubertus
%W/

Unsere hausgemachten Braumalz-Schokotriffel und unseren Bockbierlikor , APIERLI
mit original MinimaBkragen gibt es jetzt auch als Uberraschungsgeschenk zum Mitnehmen.

7 C
Kleines Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes frites

€ 520

Kleines Schnitzel "Jager Art" mit Spdtzle
€ 520

Allgduer Kinderkd&sespdtzle mit gerdsteten Zwiebeln
€ 4,80
Spdtzle mit Rahmsauce

€ 250

3 Stuck Kartoffelpuffer mit Apfelmus
€ 350

Bier



Hausgemachtes Mango-Chili-Eis
-unser kleinstes Dessert-
€ 3,50

Sorbet von der Williamsbirne auf Himbeermark
- ein erfrischendes, leichtes Dessert -
€ 550

Feigen-Zimt-Terrine im Marzipanmantel
am Saucendialog mit Frichten
€ 6,80

Dunkles Schokoladen-Rum-Mousse
mit eingelegten Blutorangen
€ 6,80

Desserteller ,Apfeltrang™
eine Variation von heimischen Apfeln
€750

Tete de Moine -- M&nchskopfkése
- eine wurzige Spezialitdt aus der Schweiz -
dazu hausgemachtes Frichtebrot
€ 6,80

1 groBe Kugel Eis Inrer Wahl mit Eierlikér und Sahne
€ 320

Gemischtes Eis
€ 2,60

Gemischtes Eis mit Sahne
€ 3,00

Karamellbecher mit Karamelsauce und Sahne
€ 4,80

Walnussbecher mit Eierlikér und Schlagsahne
€ 480

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne
€ 4,80

Eisteller ,Marone-Preiselbeer™ - mit dem Movenpick-Wintereis 2011
dazu Punschfrichte und Sahne
€ 5,50

Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne
€ 3,80

Sanfter Engel mit Vanilleeis, Rum, Orangensaft und Sahne
€ 3.80

Kindereis mit Gummibdrchen und Sahne
€ 2,20



Omelette mit hausgemachter Marmelade
und Kompottbirne
€ 6,50

Currywurst mit Pommes frites (2,3.4)
€ 5,50

Leberkdse mit zwei Spiegeleiern
und Salaten umlegt
€ 6,00

Kleines Schweinsteak mit Salatgarnitur
und Krauter-Knoblauch-Baguettes
€ 8,00

"Herrentoast" - Kleines Rinderlendensteak
mit Spiegelei, auf Toast, garniert mit Salaten
€12,00

"Holzhacker-Toast" - Schweinefilets
mit Réstzwiebeln, Toast und Salatgarnitur
€ 9,50

LAllg&uer Toast™ mit Bergkdse und knusprigem Speck
dazu Salatgarnitur
€ 7,80

Schinken-Tomaten-Ké&setoast mit Salatgarnitur
€ 7.80

Toast ,Hawaii® mit Schinken, K&se und Ananas
dazu Salatgarnitur
€ 7.80

(ﬁioﬁ;ﬂaé&w

1 Paar K&seknacker mit Brot (2,3.4)
€ 3,00

Limburger sauer mit Zwiebeln und Brot
€520

Allg&uer Wurstsalat mit K&se und Brot(1.2,3.4)
€ 6,20

GroRe Salatplatte mit Schinken oder K&se
€ 7.80

Brotzeitteller mit Wurst und Ké&se, Butter und Brot (1,2,3.4)
€ 9,00

Gemischte K&seplatte mit Brot
€ 9,00

Schinkenplatte mit ronem und gekochtem Schinken,
Butter und Brot(2,3.4)
€ 9,00

1= mit Phosphat 2=Antioxiadationsmittel 3= Geschmacksverstarker 4=Konservierungsstoff



